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Depuis 2013 : Depuis 2016 : Depuis 2023 : 100% Vegan
Haute Valeur Viticulture Durable Vignoble certifié Friendly
Environnementale en Champagne biologique

BLANC DE NOIRS

GRAND CRU

EXTRA BRUT PINOT NOIR
5g/L

Cuvée parcellaire « Le Haut des Bermonts », Ambonnay Grand Cru, Millésimée.
Date de vendange et de pressurage : 13 septembre 2019.
Mise en cave : 10 Juillet 2020.

Elevée et vinifiée sous-bois, en flts de chéne champenois de 205 litres.
Sans filtration. Passage au froid naturel.
Vignes de plus de 50 ans. Parcelle enherbée (HV.E).

La cuvée parcellaire Blanc de Noirs Le Haut des Bermonts Millésime 2019 arbore
une robe a I'aspect lumineux, satiné et fluide, de couleur or jaune avec des reflets
jaune paille.

Le premier nez se montre a la fois dense et concentré. Il offre des notes de pain
grillé, d’abricot confit, de miel, de biscuit, de torréfaction, de marmelade d’orange.
L'aération du Champagne dans le verre permet d’apprécier des notes de pain
brioché, de figue rétie, d’amande, d’ananas roti, avant que soient révélées des
notes de cassis, de sureau, de fraise des bois, portées par des accents alliacés
et d’épices douces.

Le premier contact dans le palais est souple et frais avec une effervescence
crémeuse. La cuvée parcellaire Blanc de Noirs Le Haut des Bermonts Millésime
2019 développe une matiere fruitée pulpeuse et juteuse, soutenue par une
acidité de pamplemousse rose juste tendue. Le milieu de bouche est tracé par
I'influence crayeuse qui confere de la franchise, de la salinité avec une présence
tactile de la salive sur la langue, et de la résonance en arriere bouche. Le travail
effectué sous-bois est intégré a cette structure ciselée. Il se place ainsi au service
de la pureté rocheuse.

L'ensemble, harmonieux et délicatement enrobé, gagne une finale élancée et
vibrante, ou le retour aromatique s'associe a la sapidité saline et umami pour
rendre I'instant @minemment gastronomique.

Bouteille (75 cl)

« Saint-Jacques au beurre d’orange et poivre de Timut,
- Magret de canard, jus réduit, courge butternut rotie au miel, riz soufflé,
« Cote de boeuf, cannellonis aux cepes gratinés au parmesan.
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2 rue du Moulin
51150 AMBONNAY - FRANCE
Tél.: + 33 (0)3 26 57 0188
info@champagne-dethune.com
www.champagne-dethune.fr

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,

A CONSOMMER AVEC MODERATION



